
Suppen & Vorspeisen 
 


Kürbiscremesuppe 11.50 
 Mit Echtem Steirischen Kürbiskernöl 
 

Eierschwammerl „Halali“ 17.50 
 Geröstete Pfifferlinge mit frischen Kräutern, 
 Zwiebeln und Ei, auf Toast serviert 
 

Bunter Herbstsalat „Horrido“ 18.50 
 Mit lauwarmen Waldpilzen und frischen Kräutern, 
 An einer Preiselbeer-dressing 
 

Hirschspiessli „Wilhelm Tell“ 22.00 
Serviert auf Herbstsalaten mit Walnüssen 
Und einer Kürbiskernöldressing 

 

Unsere Klassiker 
regionales Wild 

 
Bündner Hirschpfeffer „Almöhi“ 27.00 
 Mit hausgemachten Spätzli und einer Preiselbeerbirne 
 Geröstete Brotwürfeli, Perlzwieben und Speckkrusteln 
 

Bündner Rehpfeffer „Nana Berta“ 31.00 
 Mit hausgemachten Spätzli und einer Preiselbeerbirne 
 Und sautierte Eierschwämmli 
 

1 Portion Rotkraut mit Maroni 7.00 
 

Münstertaler „Wild Capuns“  als Vorspeise       19.50 
 Hausgemachte Capuns mit Hirschfleisch als Hauptspeise      29.00 
 An einer feinen Wildrahmsauce mit Speckkrusteln 
 

Pizza „Caccia“ 27.00 
 Mit Tomaten, Mozzarella, Hirschfilet 
 Eierschwämmli, Birnen und Preiselbeeren 

 



Rosenhügelspezialitäten 
Herbstteller „Rondello“ 30.00 
 Rosenkohl, Apfelrotkraut, Polentastrudel, Maroni, 
 Rotweinbirne und Herzapfel an einer Waldpilzrahmsauce 
 

Wildbret Röschti „Frevler Art“ 38.00 
 Wildgeschnetzeltes mit Wirz, Pilzen, Speck 
 Und einer Preiselbeerbirne auf hausgemachtem Röschti serviert 
 

Franzl`s Jägerpfandl 38.00 
 Rehgeschnetzeltes mit Gemüse, Pilzen und Preiselbeeren 
 Dazu servieren wir hausgemachte Spätzli 
 

Wildschwein-Frischlingssteak „Pascha“ 38.00 
 Gegrilltes Wildschweinentrecote mit Serviettenknödel 
 Apfelrotkraut, glasierte Maroni und einer Rotweinbirne 
 

Wildschwein Saltimbocca „Silberwald“ 39.00 
 Zartes Wildschwein mit Bündner Rohschinken und Rosmarin, 
 Kürbisröschti, Apfelrotkraut und glasierte Maroni 
 

Hirschentrecôte „Brambrüesch“ 41.00 
 Hirschentrecôte im Bündner Rohschinkenmantel 
 An einer Trauben-Weichselsauce,  
 Mit Rosenkohl, glasierte Maroni Und Röschtikroketten 
 

Hirschfilet „Tat Gion“ 42.00 
 Medaillons vom edlen Hirschfilet 
 An einer kräftigen Malt-Whiskeysauce, 
 Mit Schupfnudeln, Rosenkohl, glasierte Maroni und Rotweinbirne 
 

Rehschnitzel „Mandula“ 42.00 
 Rehschnitzel in der Mandelpanade, 
 An einer Wildrahmsauce 
 Mit hausgemachten Spätzli, Apfelrotkraut und Maroni 
 

Rehschnitzel „Förster Toni“ 42.00 
 Rehschnitzel mit sautierten Waldpilzen 
 An einer Wildrahmsauce  
 Mit Bündner Polentastrudel und gefülltem Herzapfel 

 
 


